
Alla scoperta delle nobili tradizioni trentine
Discovering Trentino’s noble traditionsDiscovering Trentino’s noble traditions
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INFO E PRENOTAZIONIINFO E PRENOTAZIONI
INFO AND BOOKING

+39 (0)45 6832532
wine.experience@masi.it

CENA CON DEGUSTAZIONECENA CON DEGUSTAZIONE
DINNER WITH TASTING

98 e 
a persona / per person

VENERDÌVENERDÌ
FRIDAY

22/09
H 19:30

Un’esclusiva cena a tema Conte Federico Riserva Brut: 
un menù di quattro portate accompagnate da una selezione 

di quattro annate sboccate al momento e presentate dal produttore.

La visita della tenuta e delle cantine completerà l’esperienza

An exclusive dinner based around the Conte Federico Riserva Brut: An exclusive dinner based around the Conte Federico Riserva Brut: 
a four-course menu accompanied by a selection of four a four-course menu accompanied by a selection of four 

vintages disgorged at the moment and presented by the producer.vintages disgorged at the moment and presented by the producer.

A visit to the estate and the cellars rounds off the experienceA visit to the estate and the cellars rounds off the experience
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VINI | WINES

MENÙ | MENU

Degustazione verticale / Vertical tasting

conte federico riserva brut
metodo classico trento doc riserva brut

2018

2019
2015
 2011
2008

Aperitivo di benvenuto dello ChefAperitivo di benvenuto dello Chef
        

Tartare di gambero rosso, emulsione Tartare di gambero rosso, emulsione 
al Conte Federico, radici, erbe e fiorial Conte Federico, radici, erbe e fiori

Vialone Nano risottato al Conte Federico, Vialone Nano risottato al Conte Federico, 
porcini in tre consistenze e capesante alla vanigliaporcini in tre consistenze e capesante alla vaniglia

“Brò brusà” al Conte Federico, “Brò brusà” al Conte Federico, 
baccalà in crosta di polenta e caviale al melogranobaccalà in crosta di polenta e caviale al melograno

  
Formaggella al Conte Federico, Formaggella al Conte Federico, 
confettura di Pero Misso e nociconfettura di Pero Misso e noci

Caffè e piccole tentazioniCaffè e piccole tentazioni

Chef ’s welcome aperitifChef ’s welcome aperitif

Red prawn tartare, Conte Federico wine emulsion, Red prawn tartare, Conte Federico wine emulsion, 
roots, herbs and flowersroots, herbs and flowers

Creamy Vialone Nano risotto with Conte Federico wine, Creamy Vialone Nano risotto with Conte Federico wine, 
three consistencies of porcini mushrooms three consistencies of porcini mushrooms 

and scallops with vanillaand scallops with vanilla

“Brò brusà” with Conte Federico wine, “Brò brusà” with Conte Federico wine, 
cod in polenta crust and pomegranate caviar cod in polenta crust and pomegranate caviar 

“Formaggella” cheese aged in Conte Federico wine, “Formaggella” cheese aged in Conte Federico wine, 
“Pero Misso” jam and walnuts“Pero Misso” jam and walnuts

Espresso and traditional sweetsEspresso and traditional sweets


