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SPARKLING NIGHT
MIT CANEVEL

Begriifungsaperitif

Tortelli gefille mit Gambas und Jakobsmuscheln,
Meeresspargel und Campofalco Emulsion

Rotbarbe mit Pistazienkruste, Frithlingsgemiise
und Terre del Fa¢ Weinsauce

Mangosorbet, Erdbeercreme mit Rosa del Fa¢ Wein,
Himbeeren und Minze

VINI IN DEGUSTAZIONE

VALDOBBIADENE SUPERIORE DOCG EXTRA DRY

VALDOBBIADENE SUPERIORE DOCG BRUT — BIO

VALDOBBIADENE SUPERIORE DOCG
SPUMANTE EXTRA BRUT

SPUMANTE ROSE MARZEMINO MILLESIMATO BRUT

MENU

Aperitivo di benvenuto

Tortelli con cuore di gambero e capesante, salicornia
ed emulsione di corallo al Campofalco

Triglia in crosta di pistacchi, verdurine primaverili
e agrodolce al Terre del Faé

Sorbetto al mango, coulis di fragole al Rosa del Faé,

lamponi e mentuccia
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