MASI

WINE BAR
AL DRUSCIE

DALLA NOSTRA CUCINA

Abbinamenti suggeriti

SELEZIONE DI SALUMI ARTIGIANALI
CON LA NOSTRA GIARDINIERA ALL’AGRO (suggerito per 2 persone)

Consigliamo: Conte Federico, Costasera

SELEZIONE DI FORMAGGI DEL TERRITORIO
CON GELATINA ARTIGIANALE DI CAMPOFIORIN (suggerito per 2 persone)

Consigliamo: Moxxé, Moxxé Ramato, Brolo di Campofiorin Oro

VELLUTATA DI ZUCCA, ORZO PERLATO E RICOTTA AL FUMO
Comz'g/iﬂmo: Pian del Griso, Passo Doble

BIGOLI AL TORCHIO CON RAGU D’ANITRA AL TOAR
E GREMOLADA DI AGRUMI

Consigliamo: VignAsmara, Toar

ORECCHIETTE DI GRANO GREZZO CON “PASTISADA DE CAVAL”
E CACIORICOTTA AL PEPE

Consigliamo: Terregiunte, Fojaneghe

RISOTTO MANTECATO AL COSTASERA
CON SCAGLIE DI MONTE VERONESE (minimo 2 persone)

Consigliamo: Costasera, Corbec

TOMINO FONDENTE CON RADICCHIO ARROSTITO,
NOCIE GOCCE DIMOSTO COTTO SEREGO ALIGHIERI

Consigliamo: BellOvile rosso, Marzemino

TARTARE DI TROTA MARINATA ALL’ANGELORUM, MISTICANZA
AIFRUTTIDIBOSCO, YOGURT E PUCCIA CROCCANTE

Consigliamo: MontePiazzo, Rosa del Faé

INSALATONA DI CAVOLO CAPPUCCIO, MANDORLE CROCCANTI
E CARPACCIO DI CERVO ALL’EXTRAVERGINE

Consigliamo: Teroldego, Grandarella

FILETTO DIMANZO CON SPECK CORTINA, PATATE SALTATE
E RIDUZIONE DI VAIO ARMARON AL MIELE

Consigliamo: Vaio Armaron, Campolongo di Torbe

FILETTO DI CERVO, POLENTINA MORBIDA, CARCIOFO FRITTO
E COMPOSTA DI MIRTILLO ROSSO AL MEZZANELLA

Consigliamo: Riserva Costasera, Mezzanella Amandorlato

INSALATA MISTA
PATATE ARROSTITE

VERDURE ALLA GRIGLIA

PERIPICCOLI OSPITI

MACCHERONCINI AL POMODORO/RAGU
COTOLETTA DI POLLO CON PATATE FRITTE
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DOLCIFATTIIN CASA

IL TIRAMISU DELLA TRADIZIONE 6
FOCACCIA DIMELE, FICHI ENOCI CON CREMA ALLA CANNELLA 7
DELIZIA ALL’ANGELORUM CON PERE CANDITE 7

E CROCCANTE DI CIOCCOLATO

SBRISOLONA DI RISO VIALONE NANO ALLA GRAPPA DI VAIO 8
In abbinamento ai nostri dessert vi consigliamo:

Valdobbiadene: Superiore di Cartizze

Recioti: Angelorum, Casal dei Ronchi, Mezzanella Amandorlato

Grappe: Grappa di Amarone, Grappa Mezzanella Amandorlato

Coperto € 2,00

DRINKS

ACQUA NATURALE 750ML 3,5
ACQUA FRIZZANTE 750mL 3,5
SOFT DRINKS 35
SUCCHI DI FRUTTA 35
APEROL SPRITZ / CAMPARI SPRITZ 45

CAFFETTERIA

CAFFE ESPRESSO 1,5
DECAFFEINATO / ORZO TOSTATO 2
CAPPUCCINO 2,5

GRAPPE

GRAPPA DI VAIO 8
GRAPPA MEZZANELLA 10

DIGESTIVO

ELISIR ALLO ZENZERO 8

Utilizziamo prodotti a “hilometro zero” e biologici ogni qualvolta ci é possibile. Per esigenze di mercato, per preservare la qualita
0 per rispettare la nuova normativa sanitaria sui prodotti ittici, alcuni articoli vengono conservati a —18°C. Nei nostri piatti si
possono trovare tracce di allergeni oggerto del Regolamento UE 1169/2011.

Vi preghiamo di comunicare prima dell’ordine eventuali intolleranze affinché prontamente possiamo trovare un’alternativa
che possa soddisfare le Vostre esigenze. Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni é possibile consultare Uapposita
documentazione che verra fornita su richiesta dal personale di servizio. Restiamo a disposizione per ogni particolare necessita.
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