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Rebsorten: Garganega, Chardonnay, 
Pinot Grigio

DEGUSTATIONSNOTIZEN
Aussehen: Intensives Strohgelb

Bouquet: Frische Frucht und fl orale Noten
Geschmack: Ananas, Zitrusfrüchte

Trinkerlebnis: Hervorragend als Aperitif und 
zu einfachen und spontanen Gerichten der 

modernen Küche aus Basis von Getreide, Gemüse, 
Fisch und hellem Fleisch.

Serviertemperatur: 8°- 10° C
Alkoholgehalt: 9% vol.
Lagerfähigkeit: 2 Jahre

Fresco di Masi ist eine Linie von Weinen, die eine 
erneuerte Vision der Nachhaltigkeit verkörpern, 

produziert durch Subtraktion, minimiert die 
Intervention des Menschen auf die Natur, nur mit 

wilden Hefen, ungefi ltert, ohne Durchgang in Holz, 
mit niedrigem natürlichem Alkoholgehalt (ohne 

Entalkoholisierung). Das Überfl üssige wurde auch in 
der Flasche entsorgt, die Leichtigkeit mit Ästhetik und 
modernem Design kombiniert. Ein Weißwein für junge 
Trinker und einen informellen und sofortigen Konsum.

Der Fresco di Masi Bianco, der sofort nach der in 
den kühlen Morgenstunden erfolgenden Weinlese 
gekeltert wird, bewahrt so die angenehmen Noten 
frischer Früchte von Ananas bis Zitrus sowie den 

zarten Duft von Wiesenblumen.


