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Vign’AsmaraVign’Asmara
CHARDONNAY VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT 
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Ein eleganter und schmeichelnder aber auch komplexer und
charaktervoller Wein. Mit Klasse repräsentiert er die Trentiner
Tradition der Familie der Grafen Conti Bossi Fedrigotti.
Vign’Asmara wird aus Chardonnay hergestellt und räpresentiert 
eine liebenswürdige Expression der typischen Eigenschaften der 
Traubesorte. Der Ausbau in Barriques aus französischer Eiche 
unterstreicht seine Eleganz und auffällige Persönlichkeit.

SERVIERTEMPERATUR:SERVIERTEMPERATUR: 10° C
ALKOHOLGEHALT:ALKOHOLGEHALT: 13% vol.
LAGERFÄHIGKEIT:LAGERFÄHIGKEIT: 4 Jahre

REBSATZREBSATZ

Chardonnay. 

DEGUSTATIONSNOTIZENDEGUSTATIONSNOTIZEN

Aussehen: Intensiv goldenes Gelb.
Bouquet: Nette Rebsortenaromen, mit Vanilla und Butter Noten.
Geschmack: Gut strukturiert und kremig, angenehme Säure, leichte 
Butternoten am Finale.  

TRINKERLEBNISTRINKERLEBNIS

Die elegante Persönlichkeit dieses Chardonnays kann bei vielen 
Gelegenheiten genossen werden. Frisch serviert ist der ideale Wein 
für den Aperitif. Hauptdarsteller am Tisch, begleitet die Aromen 
der mediterranen Küche. Aufgrund seiner Komplexität und seines 
Charakters bringt er auch bei Fisch- und Schalentierrezepten sowie 
ausgewählten Käsesorten aus dem Gebiet am Abend große Freude 
zum Ausdruck.

Die Chardonnay Weingüter schmücken die Hänge, auf denen im 19. Jahrhundert die prachtvolle Villa Asmara 
beheimatet war. Die Grafen Bossi Fedrigotti bewirtschaften sie heute und erzeugen hier einen Weißwein voller 
Charakter.


